)VITRINA DE SUSHI

62 LITROS

Nuestras Vitrinas refrigeradas MAIGAS, de uso
recomendado para Pasteleria y Reposteria, permi-
ten la excelente exposiciéon de los productos sin
dafar u oxidar su brillo y apariencia estética,
manteniendo su aspecto fresco y recién acabado
gracias al sistema de refrigeracién con aire frio
envolvente 6 refrigeracion ventilada dentro de la
cdmara, ademas gracias a la geometria del
interior, el frio se distribuye por todos los rincones
entregando una temperatura adecuada a los
productos de forma instantanea.

) CARACTERISTICAS

- Cuerpo en acero inoxidable AlSI 304

- Sistema de enfriamiento estatico.

- Control de temperatura por termostato digital.

- Controlador digital Carel, compresor Embraco.

- Rango de temperatura de 2°C a 8°C. *
- Cuerpo fabricado en acero inoxidable.

- Vidrio frontal templado semicurvo.

- Vidrios laterales pintados negro.

- Puertas traseras de vidrio con sistema corredera.
- Luz LED interior

- Evaporador superior en su interior.

- 6 depdsitos

=2°C a 8°C

) Especificaciones Técnicas

Volumen bruto total (Lts.) 62
Voltaje de potencia (V) 220
Frecuencia nominal (Hz) 50
Consumo eléctrico (Kw/h) 0,135

) Dimensiones

Producto (mm) 1510x415x300
Embalaje (mm) 1520x425x310
Peso neto (kg) 48
Peso bruto (kg) 59
300 mm
== 1510 mm
i 415 mm
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